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Vl’tcjtc na online koktcjlovém kurzu
DOMA NA BARU, ktcry vas naudi za-
kladim barmanského femesla. Cekd vas
39 lekef rozdelenych do nekolika bloku.
Provedu vas barmanskYmi pomﬁckami
a vysvéth’m vam, k ¢emu kazdd z nich
slouzi. Také vam poradl’m, jak vybrat
sprdvnou sklenici pro dany koktcjl a jak
si v domécich podminkéch vyrobit kva-
lieniled.

Dile se podl’vémc na jcdnotlivé kate-
gorie ndpoju. Od tech ncalkoholickyfch
pies vermuty a likc’ry az po jcdnotlivé
dcstilz’tty. Vidy se dozvite néco z historie,
eroby i mixologic. \Y jcdné z kapitol si
také fekneme, jak si vychutnat éisty de-
stilat.

Nez se dostaneme k piiprave konkrét-
nich koktcjlfl, musime si 0svojit urcité
postupy a tcchniky. Ncbojtc, itosvami
detailne projdu. Naucite se koktcjly
piripravovat nejen ph’mo ve sklenici, ale
také¢ v michaci sklenici nebo shakeru.
Chybét nebudou ani pokrodilejsf tech-
niky rolovani nebo vrstveni koktcjlﬁ.
Micte se na co téit.
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Naucim vds pcrfckmé namichat patndct
rﬂznych koktcjlfl za pouziti d()stupn)?ch
surovin a vsech metod, keeré se spolu
se mnou naucite. Na konci kurzu z vés

bude ostﬁlcny domaci barman.

¥ BARMAN.Cz

A KDO ZE VAS BUDE UCIT?

M¢ jméno je Tomds Kubicek a ndpo-
jové gastronomii s¢ vénuji pres dvacet
let. Své barmanské zkusenosti jsem
zacal sbirat uz na stiedni skole, pii niz
jsem absolvoval svij prvni barmansky
kurz. Mym mentorem a ph’tclcm se stal
barman Roman Uhlit, ktcry mi pfcdal
mnoho svych zkusenosti. Dalsi jsem
nabral béhem mého pﬁsobcm’ v zahra-
nici, kdy jsem pﬁsobil jako barman ve
svycarském DClubu a rakouském baru
Levinsky. V roce 2003 jsem se vrdtil do
Cecha pfija] nabidku stit se $éfbarma-
nem dnes jiz zavien¢ho koktcjlového
baru Rincén. Pak ndsledovala fada dal-
sich, jako Celnice, Cristal members bar,
¢i showbar Postel. V e dobé jsem rov-
néz zalozil svij prvnf koktejlovy cate-
ring. O par let pozdéji jsem se zacal vice
zajimat o provoz podniku a pircsunul se
zpoza baru k vedeni pcrsonélu a dalsi
manazerské ¢innosti. Jako barovy ma-
nazer jsem vedl nejveest kluby v Ceske
republicc: Mecca, Duplcx, Sasazu a také
dvé luxusni restaurace v Patizské ulici

v Praze, Barock a Pravda.

V roce 2009 jsem zalozil produkéni aca-
teringovou spole¢nost KUBICZECH
PRODUCTION s.ro. a spolupracoval
zejména s spolecnosti Ultra Premium
Brands, kde jscm pﬁsobil jako amba-
sador vodky Russian Standard. V roce

2012 jsem dostal jcdineénou nabidku
stdt se Aperol Ambassadorem  pro
CZ/SK, keer¢ho délim dodnes, tedy
ptesn¢ 10 let. Dalsim milnikem mé ka-
riéry by] rok 2014 a zalozeni spolc(:nosti
Barman s. r. 0., keera poskytujc barovy
catering, degustace uélcchtil)?ch destild-
ttt, barmanskou show, barmanské kurzy
a prodcj barmanskych potfeb na domé-
n¢ Barman.cz. Zalozil jsem v Praze tak¢
nejmodcrnéjél’ Ceskou  Barmanskou
Skolu, keerou jsem viak pircc] nccclymi
dvéma lety opustil. Od roku 2018 pu-
sobfm ve spole¢nosti Coca-Cola Hel-
lenic, kam jsem pfcstoupil, kvali zméné
distribuce Apcrolu, a tak jc ze me nym’
tzv. Coca-Cola Hellenic ambasador
a mam pod sebou znaéky nejen nejznd-
méjél’ch limonad svéta, ale také Apc—
rol, Cinzano, gin Bulldog, rum Brugal
awhisky The Macallan a Highland Park.
Cheel bych viak dodat, ze tento kurz
nebyl nikym sponzorovdn. V lonském
roce jsem spustil novy potad na YouTu-
be s ndzvem Na baru a s tsmévem se na-

zyvdm prvnim drinkfluencerem.

Mimo to jsem se podilel na tvorbé Nej-
barcvnéj§1’ kuchatky od Kamily ,Kamu"
Rundusové a pravidc]né vystupuji v po-
tadu Ceske televize Polopaté a fade

dalsich.

Mezi mé nejveest Lispéchy na soutéznim
poli patif zejména absolutni vitézstvi na
sveétovém Sampiondtu v michani kok-
tcjlﬁ, keeré se uskutec¢nilo v Rakousku
v roce 2017. Dalsi zlat¢ medaile jsem
ziskal na soutezich Cointreau Champi-
onship, ¢i Rudolf Jelinek Cup. Soutézi
bylo mnohem vic, aviak pro me nejsou
vibec podsmtné. ligo stranou, dulezité
je vedee, ze jste v teéch ncjlcp§ich rukou.
Pro natoceni kurzu jsem udélal maxi-
mum, a proto sméle do toho. Zacindme!
J& jsem Tomas, barman ktcry michd kok-

tcjly s rohlikem. :-)

DOMA NA BARU



